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一、食物多样性需求与发展



衣 住 行食

Food是Healthcare

Medicine不是Healthcare, 
Medicine是Sickcare

以治疗为中心转向以健康为中心, 让吃成为新时尚



好看

好吃 营养
果
蔬

消费新需求 需要新关注



二、果实采后品质研究概述



多学科交叉是贮藏物流科技创新的基本特征



1.1 果实色泽与芳香品质



番茄果实着色

梨果实着色

柠檬乙烯处理

草莓果实着色

脱绿着色是(底色)叶绿素降解和(面色)类胡萝卜素合成的结果



芳香是决定消费倾向的关键品质指标

芳香品质正成为决定消费者倾向的主要原因

➢芳香品质是消费者新需求

➢芳香物质还可提升消费者对果实风味的感官评价

➢芳香品质可以唤起消费者的消费记忆

芳香感知对消费者有重要影响
芳香物质提升风味

(芳香既是独立品质, 也是风味的重要组成)

鼻后芳香

鼻前芳香

嗅觉感受器
=嗅球+嗅神经



1.2 果实营养品质



饮食是维护健康的根本

 古代医著《黄帝内经》

⚫ 五谷为养, 五果为助, 五畜为益, 五菜为充

 “治未病”

⚫ 上医治未病, 中医治欲病, 下医治已病

 “健康中国2030”规划纲要指出

⚫ 要引导合理膳食

⚫ 深入开展食物营养功能评价研究

 高果蔬饮食可避免1/3癌症患者死亡



2011年版

⚫ 平衡膳食, 享受食物, 但要少吃

⚫ 避免吃过量食物

⚫ 让盘子的一半是水果和蔬菜

⚫ 谷物中的一半是全麦的

⚫ 喝无脂或低脂牛奶

⚫ 选择低盐食物

⚫ 喝水而不要喝甜的饮料

美国/中国膳食的推荐

美
国

中
国



果实不仅是人类健康膳食的重要组成
还是healthcare



三、果蔬冷链物流发展思考



生产

贮藏物流

适宜的温度

消费

预冷-周转-物流-货架

从田间到餐桌的全供应链——冷链物流

冷链: 果蔬品质维持的关键

https://image.baidu.com/search/detail?ct=503316480&z=undefined&tn=baiduimagedetail&ipn=d&word=%E7%95%AA%E8%8C%84&step_word=&ie=utf-8&in=&cl=2&lm=-1&st=undefined&hd=undefined&latest=undefined&copyright=undefined&cs=2694240257,2873384909&os=2283679880,529559199&simid=3427610607,496201656&pn=18&rn=1&di=60170&ln=1752&fr=&fmq=1595127184772_R&fm=&ic=undefined&s=undefined&se=&sme=&tab=0&width=undefined&height=undefined&face=undefined&is=0,0&istype=0&ist=&jit=&bdtype=0&spn=0&pi=0&gsm=0&objurl=http://img000.hc360.cn/m6/M0C/6F/20/wKhQoVdf0G-EZP7qAAAAADAynXE614.jpg&rpstart=0&rpnum=0&adpicid=0&force=undefined


⚫ 国家面向2035年战略研究(食品领域)

⚫ “十四五”国家技术预测(食品领域)

⚫ “十四五”食品科技创新专项规划

农产品冷链物流

贮藏物流
是手段
不是目的

思想破冰与理念偏差



采后亟需发展的方向任务

 采后生物学诸多重要科学问题有待持续攻克

➢ 多组学协同机制和基因编辑等前沿研究技术手段

 高效绿色保质保鲜关键技术亟需开发

➢ 新型物理、生物防腐以及减量增效技术等

 产地商品化高效处理技术有待提升

➢ AI+商品化处理技术

 环境友好型新型包装材料亟待研发

➢ 全降解包装材料研发

 智能化感控等物流管控平台仍然缺乏

➢ 基于智能标签的货架品质指示和寿命的技术

 物流装备的功能和性能研发仍需加强

➢ 研制多功能、低振动的物流装备

➢ 物流环境精准耦合控制装备



⚫ 占世界总人口76亿的47.4%
⚫ 占世界85.8亿美元GDP的32.2%
⚫ 外贸总额占全球29.1%

从RCEP看全球, 谋划产业链布局

提供现代产业发展的“中国方案”
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